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MaxAir spand til BioBag køkkenposer OKTOBER 2020

MaxAir ventileret spand

MaxAir ventileret køkkenspand  
MaxAir er et enkelt og brugervenligt system, 
som består af en ventileret køkkenspand, 
som anvendes sammen med BioBag biopose. 
En nem og brugervenlig løsning, som øger 
motivationen til sortering af organisk affald i 
køkkenet. 

MaxAir køkkenspand er produceret  i 50 % 
regenereret polypropylen uden tilsætning  
af Cadmium (Cd) eller andre tungmetaller. 
Farven er grøn – tæt på Pantone 560C. 

Låget er hængslet bagpå og kan stå i lodret 
position, for øget brugervenlighed. Hanken 
er i galvaniseret rustbeskyttet stål. 

Monteringshuller på bagsiden af spanden gør 
det muligt at montere spanden på indersiden 
af en køkkenlåge, eller hvor man ønsker det. 
En af de store fordele ved MaxAir spanden er, 
at selvom den er monteret på en køkkenlåge 
kan låget stå åbent, da der er et hak som 
fastlåser låget i åben position.

Ventilation
Den ventilerede køkkenspand og BioBag po-
sen sørger sammen for den perfekte ventila-
tion både omkring bioposen og under bio-
posen. Ventilationen bevirker at fugtigheden 
fordamper og køkkenaffaldets volumen og 
vægt reduceres allerede i løbet af få dage. 
Det organiske madaffald tørrer ud og lugtge-
ner reduceres betydeligt. 

MaxAir køkkenspand og BioBag biopose yder 
en god beskyttelse mod spredning af bakte-
rier som virus, svampespore og mug.

MaxAir køkkenspand er tilpasset marke-
dets mest solgte sorteringssystemer til køk-
kenskabe. Den passer nemt til eksisterende 
systemer indvendig i køkkenskabet. MaxAir 
spanden kan stå frit eller hænges på låge.

Åndbarhed
Madaffald indeholder et højt niveau af vand. 
Derfor er det meget vigtigt, at de yderst 
åndbare og fuldt komposterbare poser an-
vendes i kombination med en ventileret  
køkkenspand. Du vil opnå følgende fordele:

• Øget kapacitet i en industriel og hjemme-
komposteringsbeholder

• Mindre behov for struktur materialer i 
komposteringsprocessen

• Højere evne til at kompostere selv i en 
kompostbeholder til hjemmet

• Bedre hygiejne for husholdninger, reno-
vatører og komposteringsanlæg

• Ingen / nedbragt dårlig lugt
• Minimal vækst af mug - bedre arbejds-

miljø for renovatøren
• Tørrere affald giver lavere transport- og 

behandlingsomkostninger
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Hvordan bruges køkkenspanden?
Brugen af biopose giver god hygiejne og  
nem håndtering af bioaffaldet. Når MaxAir 
køkkenspand er fyldt tager man bioposen 
med indhold, slår forsvarlig knude på posen 
hvorefter den smides i bioaffaldscontaineren.  
Da BioBag posen er 100% komposterbar  
indgår den som en naturlig del i formuld-
ningsprocessen sammen med bioaffaldet.
 
Logo
Spanden kan leveres præget med tekst i 
låget f.eks. ”Bioaffald”. 

Montering
Køkkenspanden leveres monteret med hank. 
Låg monteres af bruger. 

Dimensioner:
Mål (lxbxh): 26x25x23 cm
Volumen:    7 liter
Vægt:         280 gram

Dag 7
Overfladen er tør, mini-
mal skimmelvækst og 
meget lidt fugt i bunden. 
Der registreres ingen 
dårlig lugt.

Dag 4
Posen er stadig tør. 
Ingen tegn på mug.

Dag 4
Der konstateres mug og 
dårlig lugt.

Dag 7
Højt fugtniveau. Posen 
er meget våd, og af-
faldet er dækket af mug. 
Affaldet har en meget 
dårlig lugt.

Kilde: Jordforsk

BioBag MaxAir ventileret spand Lukket spand

Ventileret vs. ikke ventileret spand  
med biopose 
Laboratorieresultater viser, at den bedste 
metode for indsamling af organisk affald er 
ved at anvende åndbare bioposer i kombina-
tion med en ventileret køkkenspand.

Åndbare bioposer i ventilerede spande fjer-
ner dårlig lugt og fugt fra affaldet. Den 
dårlige lugt i de lukkede spande dannes ved, 
at det organiske affald begynder at rådne på 
grund af høj fugtighed i affaldet med deraf 
følgende mugdannelse.


